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PULIDORAS DE CUBIERTOS LAVADO DE LA VAJILLA sammic

SECADORA-ABRILLANTADORA DE CUBIERTOS SAM-3001

- Modelo de sobremesa con ventilador en la salida.

Produccién de 3000 piezas/hora.
—— e
PVP

.- ¢ﬂ| . | 1370043 ‘ Secadora-abrillantadora de cubiertos SAM-3001 230/50/1 4.231€

Incluido

- Lampara germicida.
- Ventilador de salida.
— ; - Granulado para abrillantar 3 kg.

SECADORA-ABRILLANTADORA DE CUBIERTOS SAS-5001

Modelo de pie.
Produccién de hasta 8000 piezas/hora.

PVP
1370042 | Secadora-abrillantadora de cubiertos SAS-5001 230/50/1 6.842€
|
1370046 | Secadora-abrillantadora de cubiertos SAS-5001 230-400/50/3N 6.639€

8 Incluido Opcional
- Lampara germicida. - Kit rueda delantera.

H - Granulado para abrillantar 5 kg.

SECADORA-ABRILLANTADORA DE CUBIERTOS SAS-6001

Modelo de pie con freno motor y ventilador en la salida del producto.
Produccién de hasta 8000 piezas/hora.

PVP
1370044 | Secadora-abrillantadora de cubiertos SAS-6001 230/50/1 7.758€
I 1370048 | Secadora-abrillantadora de cubiertos SAS-6001 230-400/50/3N 7.531€

i Incluido Opcional
- Lampara germicida. - Kit rueda delantera.

- - Freno motor.
- Ventilador de salida.

- Granulado para abrillantar 5 kg.
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sammic : LAVADO DE LA VAJILLA PULIDORAS DE CUBIERTOS

ACCESORIOS

Producto pulidor

Granulado de origen vegetal para abrillantar.

Sacos de 3 kg y 5 kg.

PVP
2379014 | Granulado para abrillantar 3 kg 24€
= 2370011 | Granulado para abrillantar 5 kg 42€
Kit rueda delantera
Rueda delantera para facilitar el desplazamiento de la maquina.
rg\\i Kit rueda delantera, sin instalar.
PVP
'l"__, -

[2379015 | Rueda retractil SAS 168€
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GRIFERIA INDUSTRIAL LAVADO DE LA VAJILLA ; sammic

Griferia industrial

* Para uso industrial tanto en grandes cocinas como en la alimentacion.

» Cromado de altisima calidad.

* De facil instalacion y bajo mantenimiento.

» Con gran caudal, su disefio incorpora sistema de agua continua en la ducha.

Griferia industrial.

* Para uso industrial tanto en grandes cocinas como en la alimentacion.

» Cromado de altisima calidad.

* De fécil instalacion y bajo mantenimiento.

* Con gran caudal, su disefio incorpora sistema de agua continua en la ducha.

PVP
5870010 | Grifo GR-C 132€
5870011 | Grifo con palanca clinica GR-CL 130€
DUCHA DIRECTA
Caudal directo desde la red.
» Para uso industrial tanto en grandes cocinas como en la alimentacion.
» Cromado de altisima calidad.
* De facil instalacién y bajo mantenimiento.
» Con gran caudal, su disefio incorpora sistema de agua continua en la ducha.
PVP
5870021 | Ducha directa DD 304€
| 5870022 | Ducha directa con grifo DD-G 345€

- .
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GRIFERIA INDUSTRIAL

DUCHA 1 AGUA

Con llave de apertura del agua.

* Para uso industrial tanto en grandes cocinas como en la alimentacion.

* Cromado de altisima calidad.

* De facil instalacion y bajo mantenimiento.

* Con gran caudal, su disefio incorpora sistema de agua continua en la ducha.

PVP
[5870023 | Ducha 1 agua D-1 345€

DUCHA 2 AGUAS

Posibilidad de combinar agua fria y caliente.
Puede ir con o sin grifo.

* Para uso industrial tanto en grandes cocinas como en la alimentacion.

* Cromado de altisima calidad.

* De fécil instalacion y bajo mantenimiento.

* Con gran caudal, su disefio incorpora sistema de agua continua en la ducha.

PVP
5870024 | Ducha 2 aguas D-2 386€
5870025 | Ducha 2 aguas con grifo D-2G 445€
5870026 | Ducha 2 aguas con grifo "C" D-2GC 475€

Manguera con ducha.
Longitud de la manguera entre 10 my 15 m.

» Para uso industrial tanto en grandes cocinas como en la alimentacion.
* Cromado de alta calidad.

* De facil instalacion y bajo mantenimiento.

* Gran caudal.

PVP
5870030 | Manguera 10 m con ducha DM-10 1.661€
5870031 | Manguera 15 m con ducha DM-15 1.706€
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CARROS LAVADO DE LA VAJILLA ; sammic

Carros

Carros para cestas de lavavajillas industriales

Carros con ruedas para el transporte de las cestas de lavavajillas
Disponibles en tres formatos distintos:

. L]
* Altos con guias. I
* Bajos con asa.

* Bajos sin asa.

Construidos en acero inoxidable AlS1304, con ruedas de 125 mm de diametro, dos de ellas con
freno.

CARRO CON GUIAS PARA CESTAS DE VAJILLA CGC-7

Guias en "L" con tope trasero.
Paso entre guias de 192.5 mm.

* Carro soldado con estructura y guias en tubo de acero inoxidable AISI 304 cuadrado
de 25 x25x 1.2 mm.

* Ruedas de @125 mm, dos de ellas con freno.
* Paragolpes de goma.

PVP
| 5860731 ‘ Carro con guias para cestas de vajilla CGC-7 796€

CARRO BAJO PARA CESTAS CCV(A)

Carros bajos para cestas con asa y sin asa.
Carros con plano y asa en acero inoxidable AlSI304.
* Ruedas de @125 mm, dos de ellas con freno.

PVP
5862001 | Carro para cestas con asa CCVA 551€
5862002 | Carro para cestas sin asa CCV 355€

] .
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sammic ; LAVADO DE LA VAJILLA CUBOS INOX

Cubos inox

Cubos y contenedores de acero inoxidable con ruedas

» Construccion totalmente en acero inoxidable.

* Permite el almacenar y transportar cualquier producto.

* Ideales para el proceso de desbarasado de la vajilla en la zonas de lavado o en las mesas de
preparacion de alimentos para la recogida de desperdicios.

* Provistos de asas y tapas con soporte de sujecion al cubo.

i

CUBOS INOX

2 capacidades de 50 y 90 litros, esta ultima con version con y sin pedal.

£ — ” Robustos cubos de acero inoxidable de gran calidad, con 4 ruedas.

PVP
5702576 | Cubo 50 | CU-50 359€
5702577 | Cubo 95 | CU-95 441€
5702578 | Cubo 95 | Pedal CU-95P 614€

CONTENEDOR PORTA BOLSA

Contenedor con 2 ruedas giratorias recubierta de goma insonorizante.

Asa delantera para facilitar el desplazamiento y soporte delantero con pedal para
la apertura de la tapa.

PVP
| 5861100 ‘ Contenedor porta-bolsa CB 526€

e -
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sammic &' PREPARACION DINAMICA PELADORAS DE PATATAS

Peladoras de patatas

Maquinas peladoras de patatas industriales para pelar hasta
30 kg de patatas por operacion

Nuestros pela-patatas industriales también pueden pelar zanahorias y otros
alimentos similares. Modelos disponibles en aluminio o acero inoxidable.

* Doble gama: aluminio e inox.

* Modelos con producciones entre 5 y 30 kg por ciclo.

* Pelado de patatas rapido y seguro por abrasion.

* Abrasivo apto para alimentacion, sumamente resistente y duradero.

* Panel de mandos de uso muy intuitivo equipado con pulsador de arranque, parada y
temporizador de 0 a 6 min.

* Equipamiento opcional: soportes y filtros anti-espuma para las peladuras.

GAMA ALUMINIO

GUIA DE SELECCION

Cubiertos (desde / hasta) 30-150 30 - 150 60 - 200 60 - 200

CARACTERISTICAS

Capacidad de carga por ciclo 6 kg 6 kg 12 kg 12 kg

Produccién / hora (max) 150 kg 150 kg 300 kg 300 kg

Temporizador 0-6' 0-6' 0-6' 0-6' h
Monofasica 400 W 550 W 400 W 550 W

Trifasica 370 W 550 W 370 W 550 W

DIMENSIONES EXTERIORES

Dimensiones exteriores 395 x 700 x 447 mm 395 x 700 x 447 mm 395 x 700 x 517 mm 395 x 700 x 517 mm

SD:::;Zw"es externas con 411 x 700 x 1020 mm 411 x 700 x 1020 mm 411 x 700 x 1090 mm 411 x 700 x 1090 mm

Peso neto 37 kg 37 kg 38 kg 38 kg

GAMA INOX - GAMA INOX -
- _ e =

M5 | PO | Pl | PKO__ | PES0

GUIA DE SELECCION

CARACTERISTICAS
Capacidad de carga por ciclo 5kg 10 kg 20 kg 30 kg 20 kg
Produccién / hora (max) 100 kg 240 kg 480 kg 720 kg 300 kg
Temporizador 0-6' 0-6' 0-6' 0-6' 0-6'
Monofasica 300 W 550 W 550 W 730 W 550 W
Trifasica 370 W 550 W 730 W 550 W
Dimensiones exteriores 333 x 367 x 490 mm | 435 x 635 x 668 mm | 433 x 635 x 786 mm 61230"27rgomx 433 x 635 x 786 mm
Dimensiones externas con 425 x 555 x 965 mm 433 x 638 x 433 x 638 x 546 x 760 x 433 x 638 x
soporte 1040 mm 1155 mm 1255 mm 1155 mm
Peso neto 15.5 kg 36/34 kg 38/36 kg 60 kg 39 kg
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PELADORAS DE PATATAS PREPARACION DINAMICA ' : sammic

GAMA ALUMINIO Ao S b 83

Construccion en aluminio altamente resistente

* Fabricadas en aluminio altamente resistente.

* Pelado por abrasivo: plato y lateral recubiertos por el material abrasivo.
« Cilindro orientable.

* PPC: equipados con toma de accesorios en posicion fija.

Salida del producto orientable Panel de mandos intuitivo Anade funciones a tu
Cilindro orientable. La Uso extremadamente facil. peladora

peladora se adapta a tu Toma de accesorios en los
instalacion. modelos PPC.

PELADORA DE PATATAS PP-6+

Produccién de 6 kg en cada ciclo.
Fabricado en aluminio altamente resistente.

Produccion PVP
hora
1000410 | Peladora PP-6+ 230-400/50/3 - 370 W 150 kg 1.545€
1000411 | Peladora PP-6+ 230/50/1 - 400 W 150 kg 1.616€
Opcional
- Soporte.
- Filtro con dispositivo anti-espuma para las
peladuras.

PELADORA DE PATATAS PPC-6+

Produccién de 6 kg en cada ciclo. Modelo con toma de accesorios en
posicion fija.
Fabricacién en aluminio altamente resistente.

Produccion PVP
hora
1000430 |Peladora PPC-6+ 230-400/50/3 - 550 W 150 kg 1.962€
1000431 | Peladora PPC-6+ 230/50/1 - 550 W 150 kg 2.042€
Incluido Opcional
- Toma de accesorios. - Soporte.
- Filtro con dispositivo anti-espuma para las
peladuras.

- Cortadora-ralladora CR-143.
- Prensapurés P-132.
- Picadora de carne HM-71.

- e
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sammic ' : PREPARACION DINAMICA PELADORAS DE PATATAS

PELADORA DE PATATAS PP-12+

Produccién de 12 kg en cada ciclo.
Fabricado en aluminio altamente resistente.

Produccion PVP
hora
1000420 | Peladora PP-12+ 230-400/50/3 - 370 W 300 kg 1.900€
1000421 | Peladora PP-12+ 230/50/1 - 400 W 300 kg 1.933€
Opcional
- Soporte.
- Filtro con dispositivo anti-espuma para las
peladuras.

PELADORA DE PATATAS PPC-12+

Produccién de 12 kg en cada ciclo. Modelo con toma de accesorios en
posicion fija.
Fabricacién en aluminio altamente resistente.

Produccion PVP
hora
1000440 | Peladora PPC-12+ 230-400/50/3 - 550 W 300 kg 2.387€
1000441 | Peladora PPC-12+ 230/50/1 - 550W 300 kg 2.460€
Incluido Opcional

- Toma de accesorios. - Soporte.
- Filtro con dispositivo anti-espuma para las
peladuras.
- Cortadora-ralladora CR-143.
- Prensapurés P-132.
- Picadora de carne HM-71.

178 |




PELADORAS DE PATATAS PREPARACION DINAMICA

GAMA INOX - COMPACT Accesorios .
Peladora compacta de acero inox

Diseiio compacto

* Peladora compacta de 5 kg de capacidad por ciclo.

 Disefiado especialmente para espacios reducidos.

¢ Instalacion muy sencilla. Permite su colocacion junto a un fregadero para desaguar.
» Soporte y filtro opcionales.

Robusto y seguro

* Construido en acero inoxidable.

* Plato recubierto de material abrasivo.

* Sistema anti-retorno en la entrada de agua.

i =

Disefio compacto Practico y funcional Maxima seguridad

Ideal para espacios Instalacion muy sencilla. Sistema anti-retorno en la

reducidos. Posibilidad de desaguar aun  entrada de agua.
fregadero.

PELADORA DE PATATAS M-5

Ideal para espacios reducidos.
Cuerpo de acero inoxidable.

Produccion PVP
hora
[ 1000565 | Peladora M-5 230/50-60/1 100 kg 1.647€

Opcional

- Soporte.
- Filtro con dispositivo anti-espuma.

] e
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PREPARACION DINAMICA PELADORAS DE PATATAS

GAMA INOX - PROFESIONAL A 54

Construccion en acero inox

Distintas capacidades: escoge tu modelo
* De 10 a 30 kg de capacidad por ciclo.

Construccion robusta y eficaz
» Construidos en acero inoxidable.
* Plato y revolvedores laterales recubiertos con abrasivo de carburo de silicio. Plato facilmente desmontable para su limpieza.

Comodidad para el usuario
» Equipado con temporizador y posibilidad de funcionamiento continuo.

Maxima seguridad e higiene

* Tapa elevable de policarbonato transparente altamente resistente equipado con microrruptor de seguridad.
* Puerta de salida de aluminio con cierre hermético y dispositivo de seguridad.

» Cuadro de mandos con proteccién IP65: fiabilidad mejorada contra la humedad y salpicaduras.

* Auto-arrastre de residuos al desague.

» Sistema anti-retorno en la entrada de agua.

» Equipadas con contacto auxiliar para una electrovalvula exterior.

Eficiencia energética
* Ofrecen eficiencia energética gracias a la optimizacién de los motores.

Muiltiples usos Eficiencia energética Maxima seguridad Maxima eficacia
Para pelar patatas, Eficiencia energética gracias  Sistema anti-retorno en la Revolvedores laterales y plato
zanahorias y similares. a la optimizacion de los entrada de agua. abrasivo.

motores.

]




PELADORAS DE PATATAS PREPARACION DINAMICA

sammic

10 kg / ciclo.

Para pelar patatas, zanahorias u otros productos similares.

Produccion PVP
hora
1000650 | Peladora PI-10 230-400/50/3N 240 kg 2.425€
1000651 | Peladora PI-10 230/50/1 240 kg 2.502¢€

d Opcional
- Soporte.
- Filtro con dispositivo anti-espuma.

PELADORA DE PATATAS PI-20
20 kg / ciclo.

Para pelar patatas, zanahorias u otros productos similares.

Produccién PVP
hora
1000660 | Peladora PI-20 230-400/50/3N 480 kg 2.799€
1000661 | Peladora PI-20 230/50/1 480 kg 2.871€

¥ Opcional
; - Soporte inox con filtro.

PELADORA DE PATATAS PI1-30
30 kg / ciclo.

Para pelar patatas, zanahorias u otros productos similares.

Produccién PVP
hora
1000630 | Peladora PI-30 230-400/50/3N 720 kg 4.460€
1000631 | Peladora PI-30 230/50/1 720 kg 4.599€

Opcional
- Soporte inox con filtro.

] .
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GAMA INOX - COMBI A 54

Peladora-escurridora

Una maquina, dos funciones

* Modelo combinado peladora-escurridora.

* Caracteristicas similares al PI-20 en funcién peladora.

* Equipado con cesto escurridor para cumplir con la funcién escurridora.

2en1

Peladora + escurridora en la
misma maquina.

PELADORA-ESCURRIDORA PES-20

2 en 1: peladora de patatas + escurridor de verduras.

* Como peladora, capacidad de 20 kg por ciclo.

» Como escurridora, capacidad de 2 kg por operacion (20 kg/h).
* Volumen util 19.5 litros.

Produccion PVP
hora
. 1000670 | Peladora-escurridora PES-20 230-400/50/3N 300 kg 2.799€
1000671 | Peladora-escurridora PES-20 230/50/1 300 kg 2.871€
Incluido Opcional
- Cesto escurridor. - Soporte.
- Plato abrasivo. - Filtro anti-espuma.

- Plato cuchillas.

o2 ]




ACCESORIOS - PELADORAS DE PATATAS - GAMA ALUMINIO PREPARACION DINAMICA

ACCESORIOS - PELADORAS DE PAT. S - GAMA ALUMINIO

Soporte peladoras PP / PPC

Fabricados en acero inoxidable.

Todas las peladoras Sammic ofrecen la posibilidad de soporte.

PVP
[ 1000399 | Soporte inox PP/ PPC 304€
Filtro peladoras PP / PPC
Accesorio opcional para los soportes de peladora.
Evita el atasco de residuos en las tuberias. Fabricados en acero inoxidable.
PVP
[ 1000397 |Filtro antiespuma PP / PPC 418€

Cortadora-ralladora CR-143

Para cortar todo tipo de verduras y hortalizas y rallar queso, pan, chocolate, etc.
Trabaja con discos y rejillas.

» Se puede usar tanto con las peladoras de patatas PPC, como con las batidoras mezcladoras que
tienen opcion combinada (BE-10C, BE-20C, BE-30C y BE-40C).

* Su equipamiento se completa con los mismos discos (las rejillas son diferentes) que la cortadora de
hortalizas CA-31.

* Disco cortador maximo que admite: 14 mm.

PVP
[ 1010026 | Cortadora-ralladora CR-143 538€
Picadora de carne HM-71
Para picar pequenas cantidades de carne en las mejores condiciones de higiene. ‘
Accesorio picador de carne provista de una cuchilla'y 2 placas de 4.5y 8 mm. ‘
* Se puede usar tanto con las Peladoras de Patatas PPC, como con las batidoras mezcladoras que y
tienen opciéon combinada (BE-10C, BE-20C, BE-30C y BE-40C).
PVP
[ 1010045 | Picadora de carne HM-71 509€

Prensa-purés P-132

Permite obtener un puré homogéneo, ideal para patata cocida, judias hervidas, zanahoria, frutas y
verduras.

Accesorio prensapurés para maquinas que tienen la opcidon combinada.

* Se puede usar tanto con las Peladoras de Patatas PPC, como con las batidoras mezcladoras que
tienen opcién combinada (BE-10C, BE-20C, BE-30C y BE-40C).

PVP
[1010052 | Prensapurés P-132 599¢€

|83 ]
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ACCESORIOS - PELADORAS DE PATATAS - GAMA INOX

Soportes peladoras M/ Pl / PES
Fabricados en acero inoxidable.

Todas las peladoras Sammic ofrecen la posibilidad de soporte.

PVP
2009224 | Soporte inox M-5 322€
2009250 | Soporte inox con filtro P1-10/20 / PES-20 (Soldado) 759€
2009270 | Soporte inox con filtro PI-30 833€

Filtros peladoras M / Pl / PES
Accesorio opcional para los soportes de peladora.
Evita el atasco de residuos en las tuberias. Fabricados en acero inoxidable.
PVP
[ 2009223 |Filtro M-5 1 PI-10/20 / PES-20 435€
Plato cuchillas

Plato especial con cuchillas en lugar de abrasivo.

* Permite un pelado de la patata similar al corte manual obtenido a cuchillo.

* Valido unicamente para la peladoras PI-20 y peladora-escurridora PES-20.

PVP
[ 2000004 | Piato cuchillas PES-20 499€

o ]




ESCURRIDORAS DE VERDURAS PREPARACION DINAMICA %3 sammic

Escurridoras de verduras

Escurridoras de lechuga o verdura profesionales
Produccion: hasta 720 kg/h.

Elevada produccién con total garantia

* Escurren todo tipo de verduras en un tiempo corto.
* Elevada velocidad (900 rpm) y productividad.

» Calidad del producto garantizada.

Robustez y fiabilidad

* Motor trifasico alimentado con variador electrénico de gran fiabilidad. Conexion a la red
mediante toma monofasica.

* Cuerpo y cesto escurridor en acero inoxidable de gran calidad.

* Tapa elevable altamente resistente equipado con amortiguador y provisto de sistema de
seguridad.

Prestaciones avanzadas

* Cuadro de mandos electrénico, de uso muy intuitivo. Ofrece prestaciones avanzadas,
incluyendo la seleccion de ciclos.

* Exclusivo sistema Vibration Control System. Controla automaticamente la distribucion de la
carga antes del inicio del ciclo, mejorando la durabilidad de la maquina.

* El freno motor posibilita paradas suaves y rapidas.

* Ruedas con freno de serie: maximo confort en el lugar de trabajo, estabilidad durante el
funcionamiento y facilidad de desplazamiento.

CARACTERISTICAS
:iaszzc:lrtii::r;)or operacion G 12 kg A
Capacidad por ciclo (lechugas) 5-8 10-15 2-3
Produccion hora escurridor 120 - 360 kg 240 - 720 kg 10 - 20 kg
Potencia total 550 W 550 W 550 W
Ciclos 3 &
Duracion ciclo(s) 60/120/180" 60/120/180"
Dimensiones exteriores 540 x 750 x 665 mm 540 x 750 x 815 mm 433 x 635 x 786 mm
Peso neto 48 kg 52 kg 39 kg

|85]


/product/es-100
/product/es-200
/product/pes-20

L g ’
sammic ¥ PREPARACION DINAMICA ESCURRIDORAS DE VERDURAS

Elevada velocidad y Cuida de tu producto Uso extremadamente
productividad Maximo cuidado del producto intuitivo
Hasta 720 kg/h. en todo momento. Uso muy intuitivo y

prestaciones avanzadas.

Exclusivo Vibration Control Ruedas con freno

System y freno motor Almacena tu escurridor bajo

Hechos para durar. mostrador cuando no lo
necesites.

ESCURRIDOR ES-100

- 6 kg de carga por ciclo.
Produccién 120 kg - 360 kg por hora.

PVP
[ 1000700 | Escurridora ES-100 230/50-60/1 2.665€

Incluido Opcional

- Cesta inox. - Cesta inox adicional.
- Ruedas con freno.

ESCURRIDOR ES-200

12 kg de carga por ciclo.
Produccién 240 kg - 720 kg por hora.

PVP
[ 1000710 | Escurridora ES-200 230/50-60/1 3.796€

Incluido Opcional

- Cesta inox. - Cesta inox adicional.
- Ruedas con freno.
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Accesorios

PELADORA-ESCURRIDORA PES-20

2 en 1: peladora de patatas + escurridor de verduras.

* Como peladora, capacidad de 20 kg por ciclo.

* Como escurridora, capacidad de 2 kg por operacion (20 kg/h).
* Volumen util 19.5 litros.

Produccion

PVP
hora
— 1000670 | Peladora-escurridora PES-20 230-400/50/3N 300 kg 2.799€
1000671 | Peladora-escurridora PES-20 230/50/1 300 kg 2.871€
Incluido Opcional
- Cesto escurridor. - Soporte.
- Plato abrasivo. - Filtro anti-espuma.
- Plato cuchillas.
ACCESORIOS
’ Cesto acero inoxidable
. 3 Cesto escurridora Sammic ES-100 / ES-200.
' 3 : PVP
f ! 2009625 | Cesta ES-100 338€
' = 2009620 | Cesta ES-200 356€
Cesto de plastico
Cesto escurridora para Sammic PES-20.
PVP
[2001429 | Cesto plastico PE-15 / PES-18/20 225€

] o
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sammic ' : PREPARACION DINAMICA CORTADORA DE PATATAS FRITAS MANUAL

Cortadora de patatas fritas manual

Magquina industrial para cortar patatas fritas

Ideal para restaurantes y cocinas colectivas, permite obtener una
produccion de 100 - 150 kg/h.

Corte preciso y eficiente

* Permite obtener un corte limpio y uniforme, sin roturas ni desperdicios.

* Juegos de grilla-prensa intercambiables para obtener cortes con espesores de 8, 10 0 12 mm.
* La palanca alargada permite obtener un rendimiento 6ptimo con el minimo esfuerzo.

Disefo duradero y resistente

* Cuerpo de aleacion ligera inoxidable, ligero y resistente.

* Mando y tornilleria de acero inoxidable.

* Patas equipadas con ventosas para fijar la maquina a la superficie de trabajo.

Seguridad e higiene

* Equipada con resortes situados en la parte de atras que ayudan a subir la prensa-expulsor.
* Homologado por NSF International.

* Muy facil de limpiar.

Elevada produccién Maxima comodidad Versatilidad Patatas fritas recién cortadas
Hasta 150 kg/h. Gracias a la palanca Obtén cortes de 8,10 0 12 Parte de una solucion a una
ergonomica. mm gracias a las grillas- tendeg:ia en alza.

prensas intercambiables.

CORTADORA MANUAL DE PATATAS CF-5

Ideal para restaurantes y cocinas colectivas.
Produccién entre 100 kg - 150 kg por hora.

PVP
1020060 | Cortadora manual CF-5 (8 x 8 mm) 360€
1020061 | Cortadora manual CF-5 (10 x 10 mm) 360€
1020062 | Cortadora manual CF-5 (12 x 12 mm) 360€

Incluido Opcional
- 1 juego de grilla-prensa. - Juegos de grilla-prensa de distintas medidas.

- Recipiente para la recogida de la patata
cortada. (Consultar cubetas gastronorm,
maximo cubeta de 1/1 de 150mm).

ACCESORIOS

Juegos de grilla prensa

Para la cortadora manual de fritas CF-5.

= .
. s Permiten obtener cortes de distintos tamafos dependiendo de las necesidades del usuario: 8 x 8 mm /
-| 10 x 10 mm /12 x 12 mm.
=
|
- PVP
- - 1020065 | Juego grilla-prensa 8 x 8 mm CF-5 77€
1020070 | Juego grilla-prensa 10 x 10 mm CF-5 77€
1020075 | Juego grilla-prensa 12 x 12 mm CF-5 77€
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CORTADORA DE HORTALIZAS, CUTTER O COMBI

p Pag. 92

CORTADORA DE HORTALIZAS COMPACT

* Bloque motor + cabezal cortadora.

» Salida del producto lateral y orientable hacia la derecha
o a la izquierda.

* Discos y rejillas intercambiables: posibilidad de obtener
mas de 35 tipos diferentes de cortes y resultados de rallado.

* Equipado con rampa de expulsion por gravedad, recipiente
recolector y disco expulsor para obtener el mejor resultado para
cada producto.

* Posibilidad de afiadir la funcionalidad cutter afiadiendo
el caldero cutter con cuchillas.
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CUTTER-EMULSIONADOR COMPACT

* Bloque motor + caldero cutter de 4.4 |.

* Equipado con cuchillas microdentadas. Cuchillas lisas y
perforadas disponibles.

* La tecnologia “invert-blade” permite obtener el resultado
optimo.

» Caldero con revolvedores laterales para obtener un resultado
homogéneo sin la intervencion del usuario y para evitar el
sobrecalentamiento del producto.

* Tapa transparente equipada con junta y orificio
para agregar ingredientes durante el ciclo.

¢ Posibilidad de afiadir la funcion cortadora afadiendo
el cabezal cortador.

» Pag. 98

LA SOLUCION GLOBAL: 2 EN 1
COMBI: CORTADORA + CUTTER

* Bloque motor + cabezal cortadora + caldero cutter de 4.4 |.
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TU ELIGES: GAMA ACTIVE O ULTRA

LT

PULSE

GAMA ACTIVE
1 velocidad, 1500 rpm.

* Potente motor asincrono.

GAMA ULTRA

l’ * Velocidad variable.
» Motor con tecnologia "brushless": maxima eficiencia.
 Panel de control avanzado que ofrece toda la informacion de un vistazo.

Temporizador avanzado.

* Panel de control muy intuitivo y facil de usar.

» Programas incorporados y la posibilidad de crear programas personalizados.

Linea Compact

Una maquina, 3 modos de trabajo

DISCO EXPULSOR

* Para uso general.

* Para niveles de produccion mas altos.

* Para una tasa constante de
produccion.

* Para la estandarizacion de cortes y
tiempos definidos.

GRAVITY SLIDE SYSTEM

« Para productos delicados.

* Para cortes limpios.

« Para cortes que requieren uniformidad
en el emplatado.

* Para la posterior conservacion.

BANDEJA RECOLECTORA

* Para la recoleccion de dados
pequefios.

+ Corte y recoleccién en un solo paso.

» Sistema de corte higiénico.
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PREPARACION DINAMICA CORTADORAS DE HORTALIZAS

Cortadoras de hortalizas

Corta-verduras para obtener un corte perfecto: calidad,
produccién, ergonomia

Maquina cortadora de verduras industrial con una capacidad de produccion
de hasta 1000 kg/h segun modelo.

Linea COMPACT: formato compacto para un rendimiento profesional
* Disponible en gama ACTIVE de una velocidad y gama ULTRA, de velocidad variable, tecnologia
“brushless” de alta eficiencia y prestaciones avanzadas.
* Gran capacidad: Produccion de hasta 350 kg/hora.
» Salida del producto lateral y orientable: posiciona la salida del producto hacia la derecha o hacia la
izquierda.
* Gravity slide system exclusivo: provista de rampa para expulsion del producto por la gravedad:
permite reconstruir el producto para su almacenaje o presentacion. N
 Recipiente recolector interior incluido: para la recogida del corte Déli-cut asi como otros cortes '
delicados y de tamafio reducido.
* Posibilidad de afnadir la funcion cutter afiadiendo el caldero con cubhillas. . '-Iﬂ

Linea HEAVY-DUTY: un corte perfecto [ .

* Gama ACTIVE, de una o dos velocidades y Gama ULTRA, de velocidad variable, tecnologia
“brushless” de alta eficiencia y prestaciones avanzadas. |

* Permiten alcanzar una produccion de hasta 1.000 Kg/h.

* Construccién robusta en materiales alimentarios de la mas alta calidad.

« Distintos tipos de bloques motor y cabezales.

* Garantia de un corte uniforme con el minimo esfuerzo, sin deterioro del alimento y generandose
menos liquido.

Disefiados para un uso profesional y continuado

* Los motores permiten un trabajo continuo.

* Paneles de mandos electrénicos, estancos y de uso muy intuitivos.

* Disefiados teniendo en cuenta factores ergondmicos y los flujos de trabajo mas habituales.

Amplio abanico de cortes

* Pueden dotarse de una amplia gama de discos y rejillas.

* Limpiador de rejillas universal incluido en todos los modelos.

* Combinando los discos y rejillas entre si, se pueden obtener mas de 35 (Linea Compact) o 70
(linea Heavy-Duty) tipos de cortes y rallados diferentes.

* Exclusivo corte Déli-cut de tipo brunoise de 4 x 4 x 8 mm: el corte mas universal y versatil para el ]
chef. Ideal para cocinar, saltear, aderezar ensaladas y elaboraciones, cocinar rellenos y mucho mas.

Mantenimiento, seguridad, higiene

* Pisador y tapa facilmente desmontables para su limpieza.

* Combinacién de sistemas de seguridad: cabezal, tapa, corte de corriente.

» Aparato certificado por NSF Internacional (normativa de higiene, limpieza y materiales aptos para
contacto con alimentos).

* 100% tested.

ACTIVE ULTRA

CA-21 CA-31 CA-41 CA-62 CA-2V CA-3V CA-4V
ﬁ::t':)ms (desde / 10 - 50 100 - 450 100 - 600 200 - 1000 10 - 50 100 - 450 100 - 600
Produccién hora 50 - 350 kg 150 - 450 kg 200 - 650 kg 500 - 1000 kg 50 - 350 kg 150 - 500 kg 200 - 650 kg
Area boca entrada 89 cm? 136 om? 286 cm? 273 cm? 89 cm? 136 cm? 286 cm?
(cortadora)
Velocidad motor 1500 rpm 365 rpm 365 rpm 365-730rpm | 300 - 1000 rpm | 300 - 1000 rpm | 300 - 1000 rpm
Monofasica 800 W 550 W 550 W 1100 W 1500 W 1500 W
Trifasica 550 W 550 W 750 W
Dimensiones 378 x 309 x 389 x 405 x 391 x 396 x 430 x 420 x 378 x 309 x 391 x 409 x 391 x 400 x
exteriores 533 mm 544 mm 652 mm 810 mm 533 mm 552 mm 652 mm
Peso neto 15.2 kg 21 kg 24 kg 29.5 kg 12.9 kg 24 kg 27 kg
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https://vimeo.com/830161012
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CORTADORAS DE HORTALIZAS PREPARACION DINAMICA ' : sammic

ACTIVE y ULTRA Un corte perfecto Disefio ergonémico Salida del producto lateral

Gama ACTIVE de una Mas de 35 (Linea Compact) o  Realiza la operacion de corte  Las cortadoras requieren

velocidad y gama ULTRA, 70 (linea Heavy-Duty) tipos de en un solo movimiento, menos fondo en la mesa de

de velocidad variable, con cortes y rallados diferentes. consiguiéndose la maxima trabajo y se consigue un flujo

tecnologia brushless. produccion sin fatiga parael  de trabajo 6ptimo en la zona
usuario. de preparacion.

Disefo direccionable Posibilidad de afadir la Gravity slide system Recipiente recolector interior

Linea COMPACT: permite funcién cutter Linea COMPACT: provistade Linea COMPACT: parala

posicionar la salida del Linea COMPACT: posibilidad = rampa para la expulsion del recogida del corte Déli-cut asi

producto hacia la derecha o de afiadir la funcion cutter producto por la gravedad. como otros cortes delicados

hacia la izquierda. anadiendo el caldero con y de tamafio reducido.
cuchillas.

Exclusivo corte Déli-cut Facil limpieza Limpiador de rejillas universal

Corte tipo brunoise de 4x4x8 Pisador y tapa facilmente Incluido en todos los

mm ideal para cocinar, desmontables para su modelos.

saltear, aderezar ensaladas, limpieza. Opcional, limpiador "quick
elaborar rellenos y mucho cleaner" para la linea HEAVY-
mas. DUTY.

]
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PREPARACION DINAMICA

CORTADORAS DE HORTALIZAS

Accesorios
P.112

Cortadoras de hortalizas profesionales. Modelos de una o dos velocidades.

Rendimiento profesional
* Motor asincrono de gran potencia.

* Fabricacion en materiales alimentarios de la mas alta calidad, aptos para el contacto con alimentos.

* Bloque motor + boca adaptada a la produccion ofrecida.

Una o dos velocidades
* Series 2/3/4: modelos de una velocidad.
* Serie 6: cortadora de dos velocidades.

Linea Active Compact.

CORTADORA DE HORTALIZAS CA-21

Cortadora de hortalizas compacta. 1 velocidad.

Bloque motor de 1 velocidad + cabezal cortadora Compact.

- Bloque motor de 1 velocidad.
- Cabezal cortadora.

- Rampa de expulsion.

- Recipiente recolector interior.
- Disco expulsor.

- Limpiador de rejillas universal QC-U.

Produccion pVP
hora
[ 1050040 | Cortadora CA-21 230/50/1 350 kg 1.071€
Incluido Opcional

- Caldero cutter.

- Rotor con cuchillas microdentadas.
- Rotor con cuchillas lisas.

- Rotor con cuchillas perforadas.
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CORTADORAS DE HORTALIZAS

CORTADORA DE HORTALIZAS CA-31

Produccién hasta 450 kg.
Bloque motor de 1 velocidad + cabezal universal.

Produccion pVP
hora
1050701 | Cortadora CA-31 230-400/50/3N 450 kg 1.284€
1050700 | Cortadora CA-31 230/50/1 450 kg 1.318€
Incluido Opcional
- Bloque motor de 1 velocidad. - Cabezal de tubos para productos de forma
- Cabezal universal. alargada.
- Limpiador de rejillas universal QC-U. - Soporte-carro.

- Discos y rejillas.
- Kit limpiador de rejillas.

CORTADORA DE HORTALIZAS CA-41

Cortadora de verduras de gran produccion, hasta 650 kg.
Bloque motor de 1 velocidad + cabezal de gran capacidad.

Produccion PVP
hora
1050721 | Cortadora CA-41 230-400/50/3N 650 kg 2.042¢€
1050719 | Cortadora CA-41 230/50/1 650 kg 2.093€
Incluido Opcional

- Bloque motor de 1 velocidad. - Cabezal de tubos.
- Cabezal de gran capacidad. - Tolva semiautomatica de gran produccion.
- Broca de uso opcional. - Soporte-carro.
- Limpiador de rejillas universal QC-U. - Discos y rejillas.
- Kit limpiador de rejillas.

CORTADORA DE HORTALIZAS CA-62

Cortadora de verduras de gran produccion, hasta 1000 kg.
Bloque motor de 2 velocidades + tolva semiautoméatica de gran produccioén.

Produccion PVP
hora
[ 1050738 | Cortadora CA-62 400/50/3 1000 kg 3.738€
Incluido Opcional

- Bloque motor de dos velocidades. - Cabezal de gran capacidad.
- Tolva semiautomatica de gran produccién. - Cabezal de tubos.
- Limpiador de rejillas universal QC-U. - Soporte-carro.

- Discos y rejillas.

- Kit limpiador de rejillas.

]
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PREPARACION DINAMICA CORTADORAS DE HORTALIZAS

Cortadoras de hortalizas profesionales. Modelos de velocidad variable.

Equipados con tecnologia "brushless": motores potentes y eficientes

* Fabricacion en materiales alimentarios de la mas alta calidad, aptos para el contacto con alimentos.

* Bloque motor de velocidad variable + boca de alimentacién adaptada a la produccion ofrecida.

 Panel de control avanzado: toda la informacién de un vistazo.

* Maxima eficiencia: mantienen el par en todo el rango de velocidades.

* Disefio ligero y compacto: pesan menos, ocupan menos espacio.

» Estanqueidad mejorada al no requerir ventilacion.

* Exclusivo "Force control system" para la estandarizaciéon de procesos: garantia de un resultado uniforme y de gran calidad.

Maxima eficiencia Panel de control avanzado "Force control system"

Gracias a la tecnologia Velocidad variable. exclusivo

"brushless". Toda la informacion de un Permite definir con precision
vistazo. el nivel de fuerza para

conseguir resultados
perfectos y repetibles.

CORTADORA DE HORTALIZAS CA-2V

Cortadora de hortalizas compacta. Velocidad variable y tecnologia
"brushless": maxima eficiencia.

Linea ULTRA Compact. Bloque motor de velocidad variable + cabezal cortadora

compact.
Produccién PVP
hora
[ 1050962 | Cortadora CA-2v 230/50-60/1 350 kg 1.762€
Incluido Opcional
- Bloque motor de velocidad variable. - Caldero cutter.
- Cabezal cortadora. - Rotor con cuchillas microdentadas.
- Rampa de expulsion. - Rotor con cuchillas lisas.
- Recipiente recolector interior. - Rotor con cuchillas perforadas.

- Disco expulsor.
- Limpiador de rejillas universal QC-U.

]
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CORTADORA DE HORTALIZAS CA-3V

Cortadora de verduras. Produccion hasta 500 kg.

Bloque motor de velocidad variable+ cabezal universal.
Equipado con tecnologia "brushless".

Produccion PVP
hora
[ 1050784 | Cortadora CA-3v 230/50-60/1 500 kg 2.392€
Incluido Opcional
- Bloque motor de velocidad variable. - Cabezal de tubos para productos de forma
- Cabezal universal. alargada.
- Limpiador de rejillas universal QC-U. - Soporte-carro.

- Discos y rejillas.
- Kit limpiador de rejillas.

CORTADORA DE HORTALIZAS CA-4V

Cortadora de verduras de gran produccion, hasta 650 kg.

Bloque motor de velocidad variable + cabezal de gran produccién.
Equipado con tecnologia "brushless".

Produccion PVP
hora
[ 1050796 | Cortadora CA-4v 230/50-60/1 650 kg 2.948€
Incluido Opcional
- Bloque motor de velocidad varaiable. - Cabezal de tubos.
- Cabezal de gran capacidad. - Tolva semiautomatica de gran produccion.
- Broca de uso opcional. - Soporte-carro.
- Limpiador de rejillas universal QC-U. - Discos y rejillas.

- Kit limpiador de rejillas.
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PREPARACION DINAMICA

COMBI CORTADORA-CUTTER

Combi cortadora-cutter

Un corte perfecto con muchas posibilidades

Se componen de un bloque motor de velocidad variable, cabezal universal
o de gran capacidad y un cabezal cutter con caldero de 4.4, 5.5 u 8 litros,
dotado de rotor con cuchillas microdentadas.

Linea COMPACT: formato compacto para un rendimiento profesional

* Disponible en gama ACTIVE de una velocidad y gama ULTRA, de velocidad variable, tecnologia
“brushless” de alta eficiencia y prestaciones avanzadas.

» Gran capacidad en formato compacto: caldero de 4.4 | y gran capacidad de produccion.

» Construccion robusta en polimeros reforzados con fibra de vidrio.

* Disefiado para aprovechar al maximo el espacio de trabajo.

» Caldero de Tritan™ (copoliéster reciclable alimentario libre de BPA'y de cualquier otro tipo de
bisfenol) apto para lavavajillas y altamente resistente.

* Tecnologia “invert-blade” y revolvedores laterales para obtener un triturado homogéneo y sin
trazas.

Linea HEAVY-DUTY: modelos de velocidad variable equipados con tecnologia
"brushless": motores potentes y eficientes

* Maxima eficiencia: mantienen el par en todo el rango de velocidades.

* Exclusivo "force control system": garantia de resultado uniforme y de gran calidad.

* Disefio ligero y compacto: pesan menos, ocupan menos espacio.

» Estanqueidad mejorada al no requerir ventilacion.

» Generan menor ruido: mejora ambiental en el lugar de trabajo.

Funcion cortadora: un corte perfecto

* Ajustes de gran precision para obtener un corte uniforme y de excelente calidad.

* Linea Compact: Gravity slide system exclusivo - provista de rampa para la expulsion del
producto por la gravedad. Permite reconstruir el producto para su almacenaje o presentacion.

* Linea Compact: Recipiente recolector interior incluido - para la recogida del corte Déli-cut asi
como otros cortes delicados y de tamano reducido.

* Disco expulsor incluido en todos los modelos para los productos y cortes que lo requieran.

* Puede dotarse de una amplia gama de discos y rejillas de la mas alta calidad de corte.

* Limpiador de rejillas universal incluido en todos los modelos.

* Combinando los discos y rejillas entre si, se pueden obtener mas de 35 (linea Compact) o 70
(linea Heavy-duty) tipos de cortes y rallados diferentes.

* Exclusivo corte Déli-cut de tipo brunoise de 4 x 4 x 8 mm: el corte mas universal y versatil para
el chef. Ideal para cocinar, saltear, aderezar ensaladas y elaboraciones, cocinar rellenos y
mucho mas.

Funcion cutter: eficacia y rendimiento

* Gama ULTRA: programas incorporados parametrizables para obtener la textura deseada en
segundos y de forma estandarizada: textura densa, textura fina, pulsos (funcién PrecisePulse).

* Gama ULTRA: opcion de personalizar programas para estandarizacion de recetas.

* Gran capacidad: calderode 4.41,5.51u 8.

 Cuchillas microdentadas de serie.

* En funcién del propésito, posibilidad de usar cuchillas lisas o perforadas opcionales.

Built to last
¢ Construccion robusta en materiales alimentarios de la mas alta calidad.

Maxima comodidad para el usuario

* Disefio ergonémico: permite cortar el producto en un solo movimiento.

« Salida del producto lateral: requiere menos fondo en la mesa de trabajo y direcciona el producto
evitando salpicaduras.

Mantenimiento, seguridad, higiene

* Pisador, tapa y caldero facilmente desmontables para su intercambio o limpieza.

* Combinacion de sistemas de seguridad: cabezal, tapa, caldero, corte de corriente.

* Aparatos certificados por NSF Internacional (normativa de higiene, limpieza y materiales aptos
para contacto con alimentos).

* 100% tested.
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COMBI CORTADORA-CUTTER

PREPARACION DINAMICA

sammic

POTENCIA

800 W 1100 W 1500 W 1500 W 1500 W 1500 W

GUIA DE SELECCION
Cubiertos (desde / hasta) 10 - 50 10 - 50 100 - 450 100 - 450 100 - 600 100 - 600
Produccion hora 50 - 350 kg 50 - 350 kg 100 - 450 kg 100 - 450 kg 200 - 650 kg 200-650kg |
CARACTERISTICAS
gﬁ;‘ﬁ:‘)""“ada 89 cm? 89 cm? 136 cm? 136 cm? 286 cm? 286 cm? .
Capacidad del caldero 441 441 551 81 551 81 [r—
2’:(')‘::"::::) cutter 1 10 10 10 10 10
RPM Motor (Cutter) 1500 rpm 300 - 3000 rpm 300 - 3000 rpm 300 - 3000 rpm 300 - 3000 rpm 300 - 3000 rpm
Velocidad cortadora 1 5 5) 5] 5 5
RPM Motor (Cortadora) 1500 rpm 300 - 1000 rpm 300 - 1000 rpm 300 - 1000 rpm 300 - 1000 rpm 300 - 1000 rpm

DIMENSIONES EXTERIORES

Dimensiones (Cortadora) 378 x 309 x 378 x 309 x 391 x 409 x 391 x 409 x 391 x 400 x 391 x 400 x
533 mm 533 mm 552 mm 552 mm 652 mm 652 mm _‘___5
Dimensiones (Cutter) 252 x 309 x 252 x 309 x 286 x 387 x 286 x 387 x 286 x 387 x 286 x 387 x
434 mm 434 mm 487 mm 517 mm 487 mm 517 mm
Peso neto (Cortadora) 15.2 kg 12.9 kg 24 kg 24 kg 27 kg 27 kg
Peso neto (Cutter) 14.2 kg 11.9 kg 18 kg 19 kg 18 kg 19 kg

ACTIVEy ULTRA

Dos en uno Salida del producto lateral Diseiio direccionable
Cortadora de hortalizas y Gama ACTIVE de una Las cortadoras requieren Linea COMPACT. Permite
cutter. velocidad y gama ULTRA, menos fondo en la mesa de posicionar la salida del

de velocidad variable, con
tecnologia brushless.

trabajo y se consigue un flujo
de trabajo 6ptimo en la zona
de preparacion.

producto hacia la derecha o
hacia la izquierda.

Revolvedores laterales
integrados

Funcion cutter, linea
COMPACT: caldero equipado
con revolvedores laterales
para un resultado homogéneo
sin necesidad de intervencion
del operario.

Revolvedor incorporado

Funcion cutter, linea
HEAVY DUTY: revolvedor
incorporado.

Facil limpieza
Cabezal, tapa y caldero
facilmente desmontables.

Apto para lavavajillas

Linea COMPACT: el cabezal
de cortadora, el rotor y el
caldero se pueden lavar en
lavavajillas.
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PREPARACION DINAMICA

COMBI CORTADORA-CUTTER

Disponible en linea Compact

Consiste en:

* Bloque motor de 1 velocidad.
» Cabezal cortadora compact.
* Caldero cutter de 4.4 I.

Panel de control sencillo

Uso extremadamente
intuitivo.

Modelo de 1 velocidad

Rendimiento profesional en
disefio compacto.

velocidad.

+ caldero cutter de 4.4 |.

Accesorios
P.112

COMBI CORTADORA-CUTTER CK-241

2 en 1: cortadora de hortalizas (350 kg) + cutter con caldero de 4.4 1. 1

Linea Active Compact. Bloque motor de 1 velocidad + cabezal cortadora compact

- Bloque motor de 1 velocidad.

- Cabezal cortadora.

- Caldero cutter con cuchillas microdentadas.
- Rampa de expulsion.

- Recipiente recolector interior.

- Disco expulsor.

- Limpiador de rejillas universal QC-U.

Producciéon/ | Capacidad del PVP
hora (max) caldero
| 1050900 ‘ Cortadora-cutter CK-241 230/50/1 350 kg 441 1.390€
Incluido Opcional

- Rotor con cuchillas lisas.
- Rotor con cuchillas perforadas.




COMBI CORTADORA-CUTTER PREPARACION DINAMICA . . sammic

2 en 1: cortadoras de hortalizas y cutter. Velocidad variable en todos los modelos.

Equipados con tecnologia "brushless": maxima eficiencia

* Bloque motor de velocidad variable + boca adaptada a la produccion ofrecida + caldero cutter.

¢ Cuchillas microdentadas de serie. Cuchillas lisas o perforadas opcionales.

* Panel de control avanzado: toda la informacién de un vistazo.

* Maxima eficiencia: mantienen el par en todo el rango de velocidades.

* Exclusivo "Force control system": garantia de un resultado uniforme y de gran calidad.

* Disefio ligero y compacto: pesan menos, ocupan menos espacio.

» Estanqueidad mejorada al no requerir ventilacion.

* Generan menor ruido: mejora ambiental en el lugar de trabajo.

* Programas incorporados parametrizables para obtener la textura deseada en segundos y de forma estandarizada: textura densa,
textura fina, pulsos (funcién PrecisePulse).

* Opcién de personalizar programas para la estandarizacion de recetas.

‘_“-__—
J‘% —

Maxima eficiencia Panel de control avanzado

Gracias a la tecnologia Velocidad variable.

"brushless". Toda la informacioén de un
vistazo.

COMBI CORTADORA-CUTTER CK-24V

2 en 1: cortadora de hortalizas (350 kg) + cutter con caldero de 4.4 I.
Velocidad variable con tecnologia "brushless".
Linea Ultra Compact. Bloque motor de velocidad variable + cabezal cortadora
compact + caldero cutter de 4.4 1.
Tecnologia "brushless".
Producciéon/ | Capacidad del PVP
hora (max) caldero ‘
[ 1050922 | Cortadora-cutter CK-24V 230/50-60/1 350 kg 441 2.201€ ‘

Incluido Opcional
- Bloque motor de velocidad variable. - Rotor con cuchillas lisas.
- Cabezal cortadora. - Rotor con cuchillas perforadas.

- Caldero cutter con cuchillas microdentadas.
- Rampa de expulsion.

- Recipiente recolector interior.

- Disco expulsor.

- Limpiador de rejillas universal QC-U.

- e
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COMBI CORTADORA-CUTTER

COMBI CORTADORA-CUTTER CK-35V

|102 |

2 en 1: cortadora de hortalizas (450 kg) + cutter con caldero de 5.5 I.

Se compone de bloque motor de velocidad variable, cabezal universal y caldero
cutter de 5.5 litros equipado con rotor con cuchillas microdentadas.

Tecnologia "brushless".

Producciéon/ | Capacidad del PVP
hora (max) caldero
[ 1050752 | Cortadora-cutter CK-35V 230/50-60/1 450 kg 551 3.098€
Incluido Opcional

- Bloque motor de velocidad variable.

- Cabezal universal.

- Caldero cutter, con rotor de cuchillas
microdentadas.

- Limpiador de rejillas universal QC-U.

- Cabezal de tubos.

- Discos, rejillas y soporte de discos.
- Rotor con cuchillas lisas.

- Rotor con cuchillas perforadas.

- Soporte-carro.

- Kit limpiador de rejillas.

COMBI CORTADORA-CUTTER CK-38V

2 en 1: cortadora de hortalizas (450 kg) + cutter con caldero de 8 I.

Se compone de bloque motor de velocidad variable, cabezal universal y caldero
cutter de 8 litros equipado con rotor con cuchillas microdentadas.

Tecnologia "brushless".

Producciéon/ | Capacidad del PVP
hora (max) caldero
| 1050808 ‘ Cortadora-cutter CK-38V 230/50-60/1 450 kg 8l 3.445€
Incluido Opcional

- Blogue motor de velocidad variable.

- Cabezal universal.

- Caldero cutter, con rotor de cuchillas
microdentadas.

- Limpiador de rejillas universal QC-U.

- Cabezal de tubos.

- Discos, rejillas y soporte de discos.
- Rotor con cuchillas lisas.

- Rotor con cuchillas perforadas.

- Soporte-carro.

- Kit limpiador de rejillas.




PREPARACION DINAMICA

COMBI CORTADORA-CUTTER

sammic

COMBI CORTADORA-CUTTER CK-45V

2 en 1: cortadora de hortalizas de gran capacidad (650 kg) + cutter con
calderode 5.51.

Se compone de bloque motor de velocidad variable, cabezal de gran capacidad y
caldero cutter de 5.5 litros equipado con rotor con cuchillas microdentadas.

=y Tecnologia "brushless".
= Produccion/ | Capacidad del
) PVP
! hora (max) caldero
' [ [ 1050769 | Cortadora-cutter CK-45V 230/50-60/1 650 kg 551 3.603€
T——
Incluido Opcional

- Cabezal de tubos.

- Tolva semiautomatica de gran produccién.
- Discos, rejillas y soporte de discos.

- Rotor con cuchillas lisas.

- Rotor con cuchillas perforadas.

- Soporte-carro.

- Kit limpiador de rejillas.

COMBI CORTADORA-CUTTER CK-48V

2 en 1: cortadora de hortalizas de gran capacidad (650 kg) + cutter con
caldero de 8 I.

Se compone de bloque motor de velocidad variable, cabezal de gran capacidad y
caldero cutter de 8 litros equipado con rotor con cuchillas microdentadas.
Tecnologia "brushless".

- Bloque motor de velocidad variable.

- Cabezal de gran capacidad.

- Caldero cutter con rotor con cuchilla
microdentada.

- Limpiador de rejillas universal QC-U.

- Cabezal de tubos.

- Tolva semiautomatica de gran produccion.
- Discos, rejillas y soporte de discos.

- Rotor con cuchillas lisas.

- Rotor con cuchillas perforadas.

- Soporte-carro.

- Kit limpiador de rejillas.

- Bloque motor de velocidad variable.

- Cabezal de gran capacidad.

- Caldero cutter con rotor con cuchilla
microdentada.

- Limpiador de rejillas universal QC-U.

- Producciéon/ | Capacidad del PVP
hora (max) caldero
' [ 1050821 | Cortadora-cutter CK-48V 230/50-60/1 650 kg 8l 3.947€
-———." —
@ Incluido Opcional
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#LaTexturaPerfecta,
mas facil que nunca

¢ Sabias que los cutter-emulsionadores Sammic
son ideales para obtener la textura deseada de
los alimentos? Sus funciones de programacién
y “precise pulse” lo hacen ideal para texturizar,
haciendo posible que todas las personas puedan
comer con dignidad y disfrutar de la comida a lo
largo de todas las etapas de sus vidas.

Las dificultades de deglucion y la disfagia que sufre el 8% de la
poblacién mundial no deben ser un obstaculo para disfrutar de comidas
sabrosas y nutricionalmente equilibradas en todo momento.

Los avances tecnoldgicos y el desarrollo de las dietas con texturas
modificadas hacen posible que, hoy en dia, cualquier tipo de alimento
se adapte a la textura tolerada por cada persona.

Ademas de no renunciar al sabor original, la atractiva presentacion de
la comida con textura modificada, con una paleta de colores naturales
en lugar de un puré, posibilita que la persona que esta comiendo pueda
escoger ingredientes en cada bocado, disfrutando asi del sabor de cada
uno de los componentes del plato.

ALIMENTOS
REGULAR
FACIL DE MASTICAR

SUAVE Y

TAMANO BOCADO

PICADO
Y HUMEDO

LICUADO 3 MODERADAMENTE
ESPESO

v Respetamos los colores de los
alimentos.

v/ Recuperamos sabores olvidados
y mejoramos la nutricion.

v Mejora la aceptacion y el valor LIGERAMENTE ESPESO
nutricional.
FINO

v Conserva el sabor original de la

receta con una racion adaptada.
P BEBIDAS
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CUTTER - EMULSIONADORES PREPARACION DINAMICA

Cutter - Emulsionadores

Picadoras-mezcladoras con muchas posibilidades

Maquina industrial para cortar, triturar, mezclar, texturizar, amasar cualquier
alimento en segundos: hierbas y verduras, masas diversas, carnes crudas
0 cocinadas, pescado, surimi, frutas, frutos secos, hielo, etc.

Linea COMPACT de 4.4 |: formato compacto para un rendimiento profesional

* Disponible en gama ACTIVE de una velocidad y gama ULTRA, de velocidad variable, tecnologia
“brushless” de alta eficiencia y prestaciones avanzadas.

* Gran capacidad: caldero de 4.4 1.

» Construccion robusta en material plastico PBT reforzado con fibra de vidrio.

 Caldero de Tritan™ (copoliéster reciclable alimentario libre de BPA 'y de cualquier otro tipo de
bisfenol) apto para lavavajillas y altamente resistente.

* Disefiado para aprovechar al maximo el espacio de trabajo.

 Tapa equipada con junta para evitar el desbordamiento, y orificio superior para agregar
ingredientes.

 Caldero con revolvedores laterales incorporados, para un resultado homogéneo sin necesidad
de intervencion del operario.

* Posibilidad de afhadir la funcion cortadora afiadiendo el cabezal correspondiente.

* Gama ULTRA: programas incorporados parametrizables para obtener la textura deseada en
segundos y de forma estandarizada: textura densa, textura fina, pulsos (funcién PrecisePulse).

* Gama ULTRA: opcién de personalizar programas para la estandarizacion de recetas.

Linea HEAVY DUTY de 5,5y 8 I: dos lineas, muchas posibilidades

* Gama ACTIVE de dos velocidades y Gama ULTRA, de velocidad variable, tecnologia
“brushless” de alta eficiencia y prestaciones avanzadas.

* Gran capacidad: hasta 8 |. para un rendimiento profesional.

» Orificio superior en tapa, para afadir liquidos en funcionamiento.

* Revolvedor “Cut&Mix”, opcional en la gama ACTIVE e incluido en la gama ULTRA.

* Gama ULTRA: programas incorporados parametrizables para obtener la textura deseada en
segundos y de forma estandarizada: textura densa, textura fina, pulsos (funcion PrecisePulse).

* Gama ULTRA: opcion de personalizar programas para la estandarizacion de recetas.

Built to last
* Construccion robusta en materiales alimentarios de la mas alta calidad.

Maxima comodidad para el usuario

* Panel de mandos estanco de uso muy intuitivo.

* Tapa transparente con orificio para afadir ingredientes en funcionamiento.
 Cuchillas microdentadas de serie, lisas o perforadas opcionales.

Mantenimiento, seguridad, higiene

* Mirorruptores de seguridad en la posicion del caldero y la tapa.

* Caldero facilmente desmontable.

* El rotor y el caldero cutter se pueden lavar en el lavavajillas.

 Aparatos certificados por NSF Internacional (normativa de higiene, limpieza y materiales aptos
para contacto con alimentos).

* 100% tested.
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https://www.youtube.com/watch?v=fGJUGj5LqDk
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ACTIVE ULTRA

GUIA DE SELECCION
Cubiertos (desde 10 -50 20-75 20 -100 10 - 50 20-75 20 - 100
| hasta)
Capacidad
maxima de 2.5kg 3 kg 4 kg 2.5kg 3 kg 4 kg -
producto . 3

CARACTERISTICAS =
Capacidad del A 55| 8| 441 551 8l -
caldero

Dimensiones del | o153, 161 mm | @240x150mm | ©240x199mm | @193x161mm | @240x150mm | @ 240x 199 mm

caldero
Potencia total 800 W 900 - 1500 W 900 - 1500 W 1100 W 1500 W 1500 W
2 velocidades - si si - - -
Velocidad . . .

. - - - si si si
variable
;ea':c'dad’ min- /1500 rpm 1500/3000 rpm | 1500/3000 rpm | 300/3000rpm | 300/3000rpm | 300 /3000 rpm
Dimensiones 252 x 309 x 286 x 387 x 286 x 387 x 252 x 309 x 286 x 387 x 286 x 387 x
exteriores 434 mm 439 mm 473 mm 434 mm 487 mm 517 mm
Peso neto 14.2 kg 21.6 kg 22.6 kg 11.9 kg 18 kg 18.9 kg

S nof

ggr—

ACTIVE y ULTRA Versatilidad Gran capacidad
Gama ACTIVE, de una o dos Rotor con cuchillas Hasta 8 | para un rendimiento
velocidades, y gama ULTRA, intercambiables. profesional.

de velocidad variable, con
tecnologia "brushless".

=
Anade la funcion cortadora Maxima comodidad Revolvedores laterales
en cualquier momento Linea COMPACT: caldero con  Linea COMPACT:
Linea COMPACT: posibilidad = mango ergonémico. Maxima  revolvedores laterales
de afadir la funcién cortadora comodidad para el usuario. para obtener un triturado
anadiendo el cabezal homogéneo y sin trazas.

correspondiente.

]
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CUTTER - EMULSIONADORES PREPARACION DINAMICA ' - sammic

Cutters de una o dos velocidades con caldero de 4.4, 5.5 u 8 litros.

Consiste en:
* Bloque motor de una o dos velocidades.
« Caldero cutter.

Profesionales y robustos:
» Equipados con motor asincrono de gran potencia.
* Modelos de una o dos velocidades.

1 0 2 velocidades Panel de control sencillo
Rendimiento profesional. Uso extremadamente
intuitivo.

CUTTER K-41

Capacidad de la cuba: 4.4 |. 1 velocidad.

Linea ACTIVE Compact. Bloque motor de 1 velocidad + caldero cutter de 4.4 | con
revolvedores laterales y cuchillas microdentadas.

Capacidad del PV
caldero
[ 1050980 | Cutter K-41 230/50/1 441 1.157€
Incluido Opcional
- Bloque motor de 1 velocidad. - Rotor con cuchillas lisas.
- Caldero cutter con cuchillas microdentadas. - Rotor con cuchillas perforadas.
- Revolvedores laterales incorporados. - Cabezal cortadora.

CUTTER K-52

Capacidad de la cuba: 5.5 |. 2 velocidades.

Linea ACTIVE Heavy Duty. Bloque motor de 2 velocidades + caldero cutter de
5.5 | con cuchillas microdentadas.

Capacidad del PVP
i m caldero
1 [ 1050832 | cutter k-52 40015013 551 1.753€
| .
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| £
Incluido Opcional
-\V - Juego de cuchillas microdentadas. - Revolvedor "cut&mix".
- Cuchillas lisas.
@ - Cuchillas perforadas.




<

sammic

CUTTER - EMULSIONADORES

CUTTER K-82

Capacidad de la cuba: 8 I. 2 velocidades.
Linea ACTIVE Heavy Duty. Bloque motor de 2 velocidades + caldero cutter de 8 |

con cuchillas microdentadas.

Capacidad del

.l - '. ' caldero PVP

e ———— =

'l : \ [ 1050850 | Cutter K-82 400/50/3 8l 1.928€
| - \

\ Incluido Opcional

- Revolvedor "cut&mix".
- Cuchillas lisas.
- Cuchillas perforadas.

- Juego de cuchillas microdentadas.

Cutters-emulsionadores de velocidad variable con caldero de 4.4, 5.5 u 8 litros.

Equipados con tecnologia "brushless": maxima eficiencia

* Bloque motor de velocidad variable + boca adaptada a la produccién ofrecida + caldero cutter.

* Cuchillas microdentadas de serie. Cuchillas lisas o perforadas opcionales.

* Panel de control avanzado: toda la informacioén de un vistazo.

* Maxima eficiencia: mantienen el par en todo el rango de velocidades.

* Disefio ligero y compacto: pesan menos, ocupan menos espacio.

* Estanqueidad mejorada al no requerir ventilacion.

* Generan menor ruido: mejora ambiental en el lugar de trabajo.

* Programas incorporados parametrizables para obtener la textura deseada en segundos y de forma estandarizada: textura densa,
textura fina, pulsos (funcién PrecisePulse).

» Opcién de personalizar programas para la estandarizacion de recetas.

T e

—
= 8 o
=t . ¢

= sammig

Maxima eficiencia

Versatil

Rotor con cuchillas
intercambiables y revolvedor
incorporado.

Panel de control avanzado
Velocidad variable.

Toda la informacion de un
vistazo.

Gracias a la tecnologia
"brushless”.

Personaliza tu cutter

Programas incorporados

y opcidn de personalizar
programas para la
estandarizacion de recetas.
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Resultado homogéneo
garantizado

Tecnologia "invert-blade" para
un resultado homogéneo.




CUTTER - EMULSIONADORES

PREPARACION DINAMICA ' sammic

CUTTER - EMULSIONADOR KE-4V

Capacidad de la cuba: 4.4 |. Velocidad variable y tecnologia "brushless".

* Linea ULTRA Compact. Bloque motor de velocidad variable + caldero cutter de
4.4 | con revolvedores laterales y cuchillas microdentadas.

* |[deal para emulsiones y texturizados.
* Tecnologia "brushless": maxima eficiencia.

Capacidad del PVP
caldero
| 1051000 ‘ Cutter-emulsionador KE-4V 230/50-60/1 4.41 1.847€
Incluido Opcional
- Bloque motor de velocidad variable. - Rotor con cuchillas lisas.
- Caldero cutter con cuchillas microdentadas. - Rotor con cuchillas perforadas.

- Revolvedores laterales incorporados. - Cabezal cortadora.

CUTTER - EMULSIONADOR KE-5V

Capacidad de la cuba: 5.5 |. Velocidad variable y tecnologia "brushless".

 Linea ULTRA Heavy Duty. Bloque motor de velocidad variable + caldero cutter
de 5.5 | con cuchillas microdentadas y con revolvedor "cut&mix".

* |deal para emulsiones y texturizados.
* Tecnologia "brushless": maxima eficiencia.

Capacidad del PVP
caldero
[ 1050834 | Cutter-emulsionador KE-5V 230/50-60/1 551 2.252€
Incluido Opcional
- Juego de cuchillas microdentadas. - Cuchillas lisas.
- Revolvedor "cut&mix". - Cuchillas perforadas.

CUTTER - EMULSIONADOR KE-8V

Capacidad de la cuba: 8 I. Velocidad variable y tecnologia "brushless".

* Linea ULTRA Heavy Duty. Bloque motor de velocidad variable + caldero cutter
de 8 | con cuchillas microdentadas y con revolvedor "cut&mix".

* |[deal para emulsiones y texturizados.

» Tecnologia "brushless": maxima eficiencia. “

Capacidad del

caldero PVP
[ 1050853 | Cutter-emulsionador KE-8V 230/50-60/1 8l 2.599€
Incluido Opcional
- Juego de cuchillas microdentadas. - Cuchillas lisas.
- Revolvedor "cut&mix". - Cuchillas perforadas.
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